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Vous propose sa carte
Bietet Ihnen seine Karte an




Restaurant du Lac Vert

LES BOISSONS SANS ALCOOLS

Jus-dé Pomme BlIO

Jus de/Pomme poire BIO
NMultitruit

Coca cola 33cl
Orangina 25cl
Fuzclea 25c¢l
Limonade Liness 33cl
Perrier 33 ¢l

Diabolo

Sirop

Carola blecue /2L
Carola verte /2L
Carola rouge 1/2L

)

H0€C
50€C
3.00€
3.00€

)

LES BIERES

APERITIFS

Ricard 4cl 3.5€
Martini 4c¢l 4.5€
Picon Biere 4.00¢C
Kir maison 12¢l 5€
Apérol spritz 5€

BOISSONS CHAUDES

Calé expresso 1.50€
Catlé¢ allongé 3.00€
Cal¢ créme 3.00€

Double expresso 3.00€

Calé¢ viennois 3.50€

Thé. InTusion 2.00C

Bicre du Moment Slash
Blanche de Bruxelles
[Hirsch Gold

Panach¢

NMonaco

Deésperados 33c¢l
Radler sans alcoolV3 3¢l
Bitburger sans alcool

4.50€
3.00€
3.00€
3.50€C
3.50€
4.00€

3.00¢€

3.00€



Restaurant du Lac Vert

PLANCHE APERO 13€

Planche Charcuteries
Wurstbrett
Planche Fromages
Kasebrett
Planche Mixte
Wurst und Kasse
Planche Végé Dips
Vegetarisches Dip-Brett

ENTREE

- La Plume d’'Or Petite 18 € Grande 24€

Salade, foie gras, magret fume, confit d'oignons, tartine grillée
Salat, Ganseleber, Entenbrust, Zwiebelconfit, Gegrilltes Toast

- L'Insaisissable Petite 15€ Grande 20€

Salade, Truite, crevettes, tomate/betteraves, ceuf dur, mais, tartine grillée
Salat, GerGucherte Forelle, Garnelen, Tomate/Riben, Hartgekochtes Ei, Mais,
Gegrillter Toast

- La Brebis d’Aurélie Petite 10€ Grande 15€

Salade, fromage de brebis, tomate/betteraves, ceuf, mais tartine grillée
Salat, Schafskase, , Tomate/Riben, Hartgekochtes Ei, Mais Gegrillter Toast
- La Maraicheére Petite 9€ Grande 12€

Salade composée des légumes du moment
Salat mit aktuellem Gemdise



Restaurant du l.ac Vert

PLATS

; )./ Magret de canard entier 26€

" Entenbrust

|~ Cordon bleu au krummster ou tomme 18€

N Cordon Bleu mit Krummster oder Tomme

' o Piéce de Beeuf 22¢€
B = Stack Rindfleisch
o Saumon grillé sauce hollandaise 20€

Gegrillter Lachs

Accompagnement au choix
Spaetzle maisons ou frites
Pommes

Sauce aux choix:

Sauces créme : nature, girolles ou poivre
Sahnesauce : Natur, Pfifferlinge oder Pfeffer
Sauce échalotes vin rouge
Rotwein-Schalottensauce

Pates :

Tagliatelles carbonara 13€
Carbonara-Paste
Tagliatelles bolognaise 13€
Bolognese-Paste

Assiette de Fromages, salade 8.00€
Kéaseteller, Salat
( Fromages de Vaches et de Brebis de nos producteurs locaux)
( aus Rohmilchkase und Schafsmilch )



MENU ENFANT / Kindermeni
(-12 ans) 10.50€

Tagliatelles a la Carbonara
Carbonara-Paste

Tagliatelles a la Bolognaise
Bolognese-Paste

Desserts

Yaourt Bio
Bio-Joghurt
Une boule de glace Bio
Bio-Eis



Restaurant du Lac Vert

DESSERTS

Café liégeois 8.00€
Latticher Café

Glace café, vanille Bio et chantilly

Kaffe, Vanilleeis und Schlagsahne

« Heisse Liebe » 8.00€
Glace vanille, sorbet framboise Bio, framboises et chantilly
Vanilleeis, Himbeersorbet, Himbeere und Schlagsahne

Un gourmand sans café 8€

Délicatesse
Café Gourmand 9.50€
Kaffe
Créme brulée a la Vanille / Vanille-Creme-Brilée 6.50€
Tiramisu / Tiramisu 6.50€
Boule de glace Bio ou sorbet Bio 2.50€

Glace Bio : vanille, chocolat, café, caramel salé
Eis Bio : Vanille, Schokolade, Kaffee, Gesalzenes Karamell

Sorbet Bio : citron, framboise, fraise
Zitrone, Himbeere, Erdbeere



